Sale” YNalekum:  N'amaste;
Aerzlich 14/illkommen

Qie Spezialitit unserves Hauses ist die
teaditionelle indisch-pakistanische  Yiiche, mit
veichlich exotischen >utaten.

Dozu gehdet Curey mit seinen vielfiltigen
Gewiirzen und _Yrautern, deven Auswahl, YNenge
und die >usammenstellung das Geheimnis des
indischen _Yoches ist.

&Ex beveitet fiiv Gie Speisen je nach Y4/unsch
mittelschavf, schacf oder auch sehv scharf. Alle
Gevichte wevden fiiv Sie frisch zubeveitet und

exfordern ein wenig eit und Jhre Geduld.

Geniefien Sie bei uns in klassischer SAtmosphiive
die indische _Yochkunst.

Auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie eine Liste aller
deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe und Allergenen, die in unseren
Produkten enthalten sind.

Gerne versuchen wir, auf Allergien, Unvertraglichkeiten, vegane & lactosefreie
Erndhrung Ricksicht zu nehmen. Bitte sprechen Sie uns vor lhrer Bestellung
darauf an.



“Yorspeisen

Onion PIakora 7,00

Zwiebelringe in Kichererbsenmehlteig gewendet, ausgebacken

JSegun FIakora 7,00

Auberginenscheiben in Kichererbsenmehlteig
gewendet, ausgebacken

“Vegetable FIakora 800
kleine Variation aus Gemiise in Kichererbsenmehlteig gewendet,
ausgebacken

Pancer PIakora 850
Rohmilchkise in Kichererbsenmehlteig gewendet,

ausgebacken

Gobi Pakora 800

in Kichererbsenmehlteig gebackener Blumenkohl

Sobzi Soamosa 850
mit Gemiise, Kartoffeln, Cashew & Rosinen gefiillte Teigtaschen

Shami _Yabab (halal) 9,50

indische Frikadellen aus feinem Rinderhackfleisch
und Kichererbsen, orientalisch gewiirzt

YNix fIakora (ab 2 Fdersonen) p-73- 9.90

vegetarische Variation aus den Vorspeisen 1 bis 6

Alle “Yorspeisen wevden mit _Joghurtminzsauce und pikantem
YNangochutney serviert



10

171

12

13

14

15

Suppen

YNahavani Soup

exotische Gemiisesuppe

Chicken Soup (halal)

Hiithnersuppe mit Mais auf indische Art

Dal Soup

Linsensuppe auf indische Art

7 omato Soup

Tomatensuppe verfeinert mit Kokosnussmilch und Anis

Galate

YPixed Salad

gemischter Salat an einer Honig-Senf-Vinaigrette

YNahavani Salad

6,90

7,90

6,90

6,90

6,90

14,90

gemischter Salat mit marinierter & gegrillter Hiihnchenbrust und

Rohmilchkése an einer Honig Senf Vinaigrette



7 hali
7hali ist eine Auswahl verschiedener Gevichte, die in kleinen YNetallschilchen auf
einem vunden Tablett (dem Thali) mit Deis sexviert wevden.

Wguhumm 7 hali
Sabzi Jaji

ausgebackene Gemiisepldtzchen
* Lomm alfrezi

Lammfleischwiirfel mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika
* Cbhicken Yorma

Hiihnchenbrustfilet mit geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und mit Sahne verfeinert

* Palek PIancer

Blattspinat mit Rohmilchkése in milder Currysauce

® Wﬂ“ 21,00
Wguhum;u T hali
Sabzi Jaji

ausgebackene Gemiisepldtzchen

* JBeef Yorma

Rindfleischwiirfel mit geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und mit Sahne verfeinert

*  Chicken Sangwala

Hiihnchenbrustfilet mit Blattspinat, Zwiebeln und Ingwer,
in milder Currysauce

* Chana YNasala

Kichererbsen in einem Curry aus Ingwer und Tomaten

* Wﬂ“ 21/00

,?u;u 7 hali
Sabzi Jaji
ausgebackene Gemiiseplédtzchen
* Palek PIancer
Blattspinat mit Rohmilchkése in milder Currysauce
* Dal YNash

weille indische Linsen in einem Curry aus Zwiebeln, Ingwer, Tomaten
und mit Butter verfeinert

* Ananas Curry

Ananas in einem milden Curry aus Kokosnussmilch und gerdsteten
Senfsamen

o Wnn 18/50



7 andoori — Spezialgevrichte

Jandoor ist ein /;ehmofen dev iiberwiegend in (Jndien, flakistan und Jran
zum Grillen von _Ffleisch, Gemiise und zum Jrothacken verwendet wivd.
Das in dem (Ifen zubereitete _Lleisch wird 24 Stunden in indischen

Gewiirzen und _oghurt mariniert und schliefilich gegrillt.

Lin indisches Destaurant ohne 7andoor ist undenkbar.

Alle Tandoori-Spezialgerichte wevden in einev heifien 7Ifanne auf einem
Gemiisebett sexviert. JReilagen sind (NVan (im Tandoor gebackenes JRrot),

20

21

22

23

24

25

26

Jikkasauce und JSasmati Deis.

Tandoori Chicken (halal)

Hiithnerschenkel in gewiirztem Joghurt mariniert,
im Tandoor gegrillt

Chicken 7ikka

in gewliirzten Joghurt marinierte Hithnchenbruststiicke,
im Tandoor gegrillt

Chicken Green Tikka

Hiihnchenbruststiicke mariniert in Minze, Koriander
und Joghurt, im Tandoor gegrillt

Lomm Tikka (halal)

saftig marinierte Lammfleischstiicke, im Tandoor gegrillt

Tandoori _Yeema _Yabab (halal)

kostlich gewiirztes Rinderhackfleisch, im Tandoor gegrillt

Sabzi Tikka (vegan)

Variation von frisch mariniertem Gemiise,
im Tandoor gegrillt

YNahavani Jandoori FIlatte

Variation aus allen Kostlichkeiten die im Lehmofen
gegrillt werden

21,00

22,00

22,00

23,00

22,00

19.00

26,00



Das teaditionell indische Curry sind _Lleisch-, _fisch- und
Gemiisegerichte, die umgeben von einer feinen Sauce, wie ein 2agout
zubereitet wevden. e nach Y orliechen des _Yoches entstehen die

unterschiedlichsten Currys in den verschiedensten Geschmacksvariationen.

30

31

32

33

34

35

Rind

JReef Curry 21,00
Rindfleisch in einem Curry aus Tomaten, Ingwer und Zwiebeln
JReef Sabzi 21,00

gebratenes Rindfleisch und frisches Gemiise, in einem
milden Curry

ecef Radami orma 21,00
N3

Rindfleischstiicke mit geriebenen Mandeln, Kokosnusscreme
und mit Sahne verfeinert

Jeef YNadreas 21,00

Rindfleisch in einem scharfen Curry aus Chilis
und Kokosnusscreme, auf siidindische Art

JSeef Sangwala 21,00

gebratenes Rindfleisch mit Blattspinat
auf typisch indische Art

Yeema Yofte _Jalfrezi (halal) 21,00

kostlich gewiirzte Rinderhackfleischbéllchen
mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten

=>u allen Qindfleischgerichten servieren wir JBasmati Deis und (Nan (_Fladenbrot)



40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

Gefliigel
Chicken Curry 21,00

Hiihnchenbrust in einem Curry aus Tomaten,
Zwiebeln und Ingwer

JRutter Chicken 21,00

in Joghurt marinierte Hithnchenbrust, im Tandoor gegrillt,
in einem Curry aus Butter und Tomaten

Chicken Sangwala 21,00

Hiithnchenbrustfilet mit Blattspinat und Zwiebeln,
auf typisch indische Art

Chicken Sabzi 21,00

gebratenes Hithnchenbrustfilet und frisches Gemiise
in einem milden Curry

Chicken Y orma 21,00

Hiihnchenbrustfiletstiicke mit geriebenen Mandeln
und Kokosnusscreme, mit Sahne verfeinert

Chicken YNango 21,00

Hiithnchenbrustfilet in einem Curry aus geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und Sahne, verfeinert mit aromatischer Mango

Chicken “Yindaloo 21,00

Hiihnchenfleisch und Kartoffeln in scharfer Vindaloosauce
(Curry aus roten Chilis)

Chicken 7ikka YNasala 21,00

marinierte Hiihnchenbrust, im Tandoor gegrillt und in Tikkasauce
verfeinert (Sauce aus Tomaten, Ingwer, Knoblauch, Joghurt
und verschiedenen Gewiirzen)

White Curry 21,00

Hiihnchenbrustfilet in einem weillen Curry aus geriebenen
Cashewkernen, weillen Mohnsamen, Joghurt und Sahne

Chicken _Yashmiri 21,00

Hiithnchenfleisch mit getrockneten Friichten in einem Curry aus
geriebenen Mandeln und Kokosnusscreme

=>u allen Gefliigelgevichten sexvieven wiv Rasmati Qeis und (Nan (_Lfladenbrot)



50

51

52

53

54

55

56

57

o]

amm

omm Yorma 22,00

Lammfleischwiirfel mit geriebenen Mandeln, Kokosnusscreme
und Sahne

omm “Yindaloo 22,00

Lammfleisch mit Kartoffeln in scharfer Vindaloosauce
(Curry aus roten Chilis)

oamm Tikka YNasala 22,00

mariniertes Lammfleisch im Lehmofen gegrillt und in
Tikkasauce verfeinert (Sauce aus Tomaten, Ingwer, Knoblauch,
Joghurt und verschiedenen Gewiirzen)

amm YNango 22,00

Lammfleisch in einem Curry aus geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und Sahne, verfeinert mit aromatischer Mango

oamm Sangwala 22,00
Lammfleischwiirfel mit Blattspinat,
auf typisch indische Art

Dal Gosht 22,00

Lammfleisch mit indischen Linsen in kostlich
gewlrztem Curry

amm Sabzi 22,00

Lammfleisch mit frischem Gemiise in einem milden Curry

JRindi Gosht 22,00

Lammfleisch in einem Curry mit frischen Okraschoten,
Zwiebeln und Tomaten

=uallen (/ammgerichten (alle halal) sexvieren wiv Rasmati Deis und ( Nan

(Fladenbrot)



Reisgevichte

60 “Vegetable JRiviani 19,00

gebratener Basmati Reis mit verschiedenem Gemiise,
Rosinen und Cashewkernen (vegan mdoglich)

61 Chicken Jiviani 21,00

gebratener Basmati Reis mit Gefliigelfleisch,
Rosinen und Cashewkernen

62 Loamm RBiviani (halal) 22,00

gebratener Basmati Reis mit Lammfleisch,
Rosinen und Cashewkernen

63 Prawn JSiviani 24,00

gebratener Basmati Reis mit Shrimps,
Rosinen und Cashewkernen

u allen Deisgevichten servieren wir Daita (gewiirzter —Joghurt mit wicheln,
9 9 9
T omaten und Gurken)

Gaovnelen und _fisch
70 Fish Curry 21,00

Rotbarschfilet in einem pikanten Curry mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten

71 Pxawn Curry JSengal 23,00

Garnelen mit Paprika und Zwiebeln
in einem Curry aus Ingwer und Knoblauch

72 PIcawn YNadreas 23,00

Garnelen in einem scharfen Curry aus Kokosnusscreme
und roten Chilis

73 Xing PIvawn Jikka YNasala 24,50

im Tandoor gegrillte Black Tiger Garnelen, verfeinert in Tikkasauce
(Sauce aus Tomaten, Knoblauch, Ingwer, Joghurt
und verschiedenen Gewlirzen)

74 Xing PIvawn Yorma 24,50

Black Tiger Garnelen in einem Curry aus geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und Sahne
=>u allen _Lfisch- und Garnelengerichten servieren wir J3asmati Deis und (Nan

(Fladenbrot)




“Vegetarisch

80 JVaveatan Curry 18,00

Gemiisevariation in einem milden Curry (vegan moglich)

81 Jori JSegqun 18,00

Zucchini und Auberginen in einem Curry aus Zwiebeln,
Knoblauch und Ingwer (vegan moglich)

82 Dal YNash 18,00

weille indische Linsen in einem Curry aus verschiedenen
Gewlirzen und geklarter Butter (Ghee)

83 Palek FIaneer 18,00

Blattspinat mit Rohmilchkéise in mildem Curry,
auf typisch indische Art

84 Dal Palek 18,00

Munglinsen und Butterspinat, mit Knoblauch und Ingwer

85 YDNalai Yofte 18,00

Gemiisebéllchen in einem Curry aus geriebenen Mandeln,
Kokosnusscreme und Sahne (vegan moglich)

86 Ananas Curry 18,00

Ananas in einem milden Curry aus Kokosnussmilch mit
gerdsteten Senfsamen (vegan moglich)

87 YNattar FIaneer 18,00

griine Erbsen und Rohmilchkése in mildem Curry

88 Chana Alu YNasala 18,00

Kichererbsen und Kartoffelwiirfel in einer pikanten
Currysauce (vegan moglich)

=>u allen vegetarischen Gerichten servieren wiv Jasmati Deis und (Nan (_Fladenbrot)



Fliv unseve kleinen Giste
68 ¥Nogli 7,00

gebackenes Hihnchen mit Reis oder Pommes

69 JRaloo 7,00

gebackener Fisch mit Reis oder Pommes

JReilagen

90 Jandoori Nan 290
frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Lehmofen

91 Gorlic (Nan 4,00
frisch gebackenes Fladenbrot mit Knoblauch

92 Paneer Nan 5,00
frisch gebackenes Fladenbrot mit Rohmilchése gefiillt

93 Chili (Nan 450
frisch gebackenes Fladenbrot mit frischen Chilis

94 Puvi (Rallonbrot) 4,00
in Ol gebackenes Fladenbrot

95 Extea Portion Plapadam 4 Stk. 350
Linsenmehlchips mit Mangochutney und Joghurtminzsauce

96 Raita 490
gewlrzter Joghurt mit Zwiebeln, Tomaten und Gurken

97 Geeva Alu 5,00
gebratene Kartoffeln mit Kreuzkiimmel und Koriander

98 Extea Portion Deis 3,50

Qessert
100 Joghurt YNango Creme 6,50
101 SFieni 6,50

Reis-Mandel Pudding mit Safran und Pistazien

102 Yulfi 7,50

hausgemachtes Milcheis aus Pistazien, Mandeln, Chashewkernen,
Zimt und Kardamom, mit Rosenwasser verfeinert



110

111

112

113

114
115

116

17
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120

121

122

123

124

125

Getvinke _Yarte
Apevitifs
YNahavani Cocktail

Sherry
Cream, Medium oder Dry

Coampari

mit Sodawasser oder Orangensaft

YDartini

Bianco, Dry, Rosato oder Rosso

JIrcosecco
JPIcosecco Aperol Spritz
Lillet

Wildberry, Ginger oder White Peach

=/oghurt Getrinke
Lassi

s} oder salzig

Lassi _Frucht

wihlen Sie zwischen Mango,
Kokosnuss oder Granatapfel

JRieve
Y onig Pilsener vom _Fass oder Alster
Yonig Pilsener vom _Fass oder Alster

Y onig Plilsener alkoholfrei

Ying _Fisher, indisches JSier

Erdinger Y4/ eizen
Hefe, Dunkel, Kristall oder Alkoholfrei

Vita YDalz

0,11

4 cl

5 cl

5 cl

0,11
0,2 1

0,2 1

0,31

0,31

0,31

0,41

0,331

0,331

0,51

0,331

7,00

550

7,00

6,50

6,00
7,50

800

390

4,40

4,90

590

4,40

4,90

590

4,40



130

131

133

135

137

139

140
141

142

144

145

149
150

151

152
153
154
155
156
157

Alkoholfreie Getrinke

T onissteiner YTineralwasser 0,251
Classic, Medium oder Naturelle
T onissteiner Yineralwasser 0,751
Classic, Medium oder Naturelle
Coca-Cola's, Coca-Cola evo'#s 0,21
0,41
Fantas 021
0,41
Sprites 0,21
0,41
Schweppes 0,21
Bitter Lemon, Ginger Ale oder Tonic Water28
rangensaft 0,21
Apfelsaft 0,21
Apfelschorle 0,21
0,41
YNangosaft 0,21
0,41
YNangosaftschorle 0,21
0,41
Yaffee- &~ Tee Spezialititen
Jasse Chai
Yannchen Chai

schwarzer Tee mit Milch, Zucker und indischen Gewiirzen

Yannchen Tee (diverse Sorten)
Jasse Yaffee'

Espresso

doppelter Cspresso’
Coappuccino’
YDilchkaffee!
atte YNacchiato!

Alle Y affeespezialitaten auch entkoffeiniert hestellbar

290

6,90

3,00
5,40
3.00
5,40
3.00
5,40
3,60

320
320

3,00
5,40
390
590
3,70
570

320
550

4,00
290
2,80

4,20
350

4,20
4,20

1 koffeinhaltig, 2 Chinin haltig, 3 mit Beta Carotin, 4 mit StiRstoffen, 5 mit Farbstoff, 6 mit Konservierungsstoffen



161
162
163
164
165
166
167
168

169
170

171
172
173

174

180

181

182

Spivituosen

Remy YNartin (40%) 2cl 6,00
=Johnnie Yy alker Ded /[ abel (40%) 2 cl 5,00
JBombay Sapphive Gin (40%) 2cl 5,00
Absolut Vodka (40%) 2cl 4,00
JBacardi Qum (37,5%) 2cl 4,00
SJubildums Aquavit (42%) 2cl 350
YPalteser Aquavit (40%) 2cl 3,50
Linie (415%) 2cl 3,50
Levnet Branca oder YNenta (38%) 2cl 4,00
YNolinavi Sambuca (40%) 2cl 3,50
Romazotti (30%) 4cl 5,00
Groppa (38%) 2cl 4,00
Averna ( 29%) 4cl 5,00
Frangelico (20%) 2cl 4,00

Qriginal aus Jndien

QW Yook 2um 7 Jahre (42,8%) 2cl 5,00
weich & mild, wiirzig, fruchtig, Vanille, Karamell, Kakao
Plaul John Yybisky Single YN alt's 2cl jew. 5,50

- Rrilliance (46%) - Kakao, Nougat, Gerste, Kriuter
- &Cdited (46%) - leichter Rauch, Mokka, Vanille
- JBold (46%) - wiirzig, rauchig, Honig, rote Lakritze

angolikér oder Guavenliksr (24%) 2 ¢l 4,00
9

Fragen Gie unser FIersonal nach weiteren Cmpfehlungen
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201

202

203

204

205

2006

215

Weine - \eif}

Sauvignon Blanc [J.G.7. v. _Fass 021

Weingut Serena/Veneto, trocken,
harmonisch, frisch

QOppevrheimer _Yrdtenbrunnen 0,21

Thomas Rath, Rheinhessen, lieblich,
Birne, weiller Pfirsich, leicht nussig

Riesling 0,21
Franz Kiinstler, Rheingau, trocken,
Baumfrucht, zitrisch, erdig

Graubuvrgunder 0,21

Markus Pfaffmann, Pfalz, trocken,
blumig, Pfirsich, Aprikose, leichte Sdure

Weiflburgunder 0,21

Pfannebecker, Rheinhessen, trocken,
fruchtig, Krauter, salzige mineralitit

Riesling, feinherh 0,21

Staatskellerei Eberbach, Rheingau, feinherb,
leichte fruchtsiif3e, aromatisch & sdurefrisch

WWeifiweinschorle 0,21

indischer Sauvignon JSlanc 0,21

SULA Vineyards, Maharashtra, Nashik, Indien, trocken,
wiirzig, griiner Pfeffer, frisch geschnittenes Gras

6,50

7,00

800

800

800

800

550

7,50

Fragen Sie nach unserer umfangreichen Y4/ einkarte, unser

Service heriat Sie gerne



Weine - Dosé

207 Rosé 0,21 6,50
Ca‘ Ernesto, Italien, trocken, fruchtig

208 JIortugieser Yy eiftherhst 0,21 6,50

Thomas Rath, Rheinhessen,
lieblich, fruchtig

209 Jio Rosé , /ove &~ Aope” 0,21 9,90

Weingut St. Antony / Rheinhessen

Cuvée aus Pinot Noir & Blaufriankisch, Demeter zertifiziert,
kréftig, saftig und animierend, fruchtbetont, Kirschen und
Beeren, mineralisch, mittlere Sdure

Weine - 2ot

210 YNerlot J.G.7. vom _Lfass 0,21 6,50

Weingut Serena/Veneto, trocken,
vollmundig, ausgewogen

211 Primitivo Puglia J.G. 1. 0,21 8,00
Farnese Fantini, Apulien, trocken,
rotfruchtig, Pflaume, weiche Tanine

212 YNontepulciano d’' Abruzzo D.()-C- 021 8,00

Farnese Fantini, Abruzzen trocken,
kraftvoll, ausgewogen, feinwiirzig

213 Viala Sweet 0,21 7,00

Italien, lieblich,
Erdbeere & Himbeere, fruchtig mild

214 indischer GShivaz 0,21 7,50

SULA Vineyards, Maharashtra, Nashik, Indien, trocken,
mittlerer Korper, fruchtbetont, schwarzer Pfeffer



